
АКТ №1
по итогам проведения родительского контроля питания 

в МБОУ «СОШ №7»

30.01.2025 

Время: 10.00
Цель проведения родительского контроля: предоставление горячего питания 

школьникам в МБОУ «СОШ №7», организация работы столовой.

Мы, члены комиссии по питанию:
Клыгина Марина Валентиновна, директор МБОУ «СОШ №7»
Володина Татьяна Александровна, родитель учащейся 2 класса 
Яшкова Наталья Викторовна, ответственная за питание 
в присутствии повара Сидоровой Светланы Владимировны,
составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьной столовой 
МБОУ «СОШ №7».

На момент проверки установлено:
• в плановом порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1 -4  клас­

сов,
• в наличии имеется график (питания) приёма пищи,
• в наличии график дежурства учителей и администрации,
• в школьной столовой на 30.01.2025 было предложено разнообразное меню, спо­

собствующее оздоровлению учащихся,
• комиссией установлено, что работниками столовой соблюдены требования са­

нитарных правил по массе порций блюд, их пищевой и энергетической ценно­
сти, суточной потребности в основных витаминах и микроэлементах,

• столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетвори­
тельное,

• за каждым классом закреплено время посещения столовой и место в столовой,
• готовые блюда соответствуют требованиям технологических карт, в которых от­

ражена рецептура и технология блюд,
• столовая обеспечена достаточным количеством посуды и приборами, в целях 

соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями насто­
ящих санитарных правил, а также шкафами для ее хранения около раздаточной 
линии,

• обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, исполь­
зуя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и ис­
пользованной ветоши,

• моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально 
отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продук­
тов,



в обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в 
котором указываются сведения об объемах блюд,

• для мытья рук установлены умывальные раковины,
• с целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточ­

ная проба от каждой партии приготовленных блюд,
• запрещенные продукты в питании детей не употребляются,
• классные руководители следят за организованным питанием учащихся.

Вывод; МБОУ «СОШ №7» организовано горячее питание школьников с 1 по 

4 классы. Комиссия признала работу столовой и организацию питания удовлетво­

рительной.

Члены комиссии:

Клыгина М.В.

Володина Т.В.

Яшкова Н.В.

Сидоровой С.В.


